
Luo Ling, directeur du Centre de contrôle
qualité de COFCO Xinjiang Tunhe Jimsar 
(à droite) et Liu Wei, ingénieur technico-
commercial de Sartorius (à gauche)

Le personnel du laboratoire de COFCO est très satisfait de l’analyseur d’humidité LMA200

Contrôle de sauce tomate 
en quelques minutes
Succès de l’utilisation de l’analyseur d’humidité LMA200 
à Xinjiang en Chine

Depuis juillet 2008, l’entreprise utilise avec
succès l’analyseur d’humidité Sartorius
LMA200 qui permet, grâce à des temps d’ana-
lyse très rapides et à une précision extrême-
ment élevée, de satisfaire aux exigences crois-
santes concernant l’efficacité du contrôle du
processus. COFCO, qui a déjà acheté des
balances Sartorius, fait partie des clients de
Sartorius depuis plusieurs années. En mars
2008, pour augmenter l’efficacité de la pro-
duction, COFCO Xinjiang Tunhe a cherché sur
le marché une méthode d’analyse de l’humi -
dité qui soit particulièrement rapide et fiable.
L’entreprise s’est alors adressée à Monsieur Liu
Wei, ingénieur technico-commercial régional
de Sartorius. Sur la base des applications exis-
tantes et des exigences de COFCO, ce dernier
recommanda l’analyseur d’humidité Sartorius
LMA200. Au cours d’une rencontre avec les
responsables de l’entreprise, M. Liu Wei a mis
en évidence les performances techniques du
LMA200 et les services offerts par Sartorius. 

Pour vérifier que l’analyseur LMA200 était 
parfaitement adapté et pour assister les
employés de COFCO à configurer de manière
optimale les paramètres de fonctionnement,
l’ingénieur en application de Sartorius a 
effectué plusieurs tests comparatifs dans son
laboratoire d’application de Pékin, où se trouve
le siège principal de Sartorius en Chine. Dans
le passé, COFCO avait besoin de près de quatre
heures pour effectuer l’analyse d’humidité 
à l’aide d’un four de dessiccation sous vide.
Désormais, avec l’analyseur Sartorius LMA200,
l’analyse d’un échantillon dure moins de 
deux minutes ! 
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COFCO Xinjiang Tunhe Co. Ltd. dont le siège est à Urumqi (Xinjiang) en Chine est l’une 
des plus grandes entreprises de transformation de tomates dans le monde entier. COFCO
possède des plantations de tomates qui s’étendent sur près de 333 km2 dans la région 
de Xinjiang et en Mongolie intérieure, et dispose de 22 usines pour la transformation des
tomates fraîches. La production annuelle s’élève à environ 500 000 tonnes de pâte de
tomate en fûts et en récipients pour l’industrie alimentaire, à 53 000 tonnes de pâte 
de tomate en conserves destinées aux consommateurs finaux, à 3 000 tonnes de tomates 
en poudre et à 10 tonnes de lycopène (un antioxydant obtenu à partir des pigments de
tomate). L’entreprise exporte ses produits dans plus de 80 pays et régions, parmi lesquels 
les Etats-Unis, l’Europe, l’Extrême-Orient et le Moyen-Orient. 
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LMA200 – Rapidité et précision d’analyse

L’analyseur d’humidité LMA200 fonctionne
selon le principe de dessiccation et de pesage,
c’est-à-dire que le taux d’humidité de l’échan-
tillon est calculé sur la base de la perte de
poids qui se produit lors de la dessiccation de
l’échantillon. L’analyseur LMA200 chauffe
l’échantillon par radiation micro-onde. La
radiation est absorbée par les composants
moléculaires dipolaires de l’échantillon, donc
principalement par l’eau, puis elle est conver-
tie en chaleur. L’avantage de cette méthode
repose dans le fait que l’échantillon tout entier
n’est pas chauffé directement comme cela 
est le cas avec la méthode traditionnelle de la
dessiccation dans un four, mais plutôt l’eau
qu’il contient. Certes, l’analyseur à micro-
ondes provoque également un léger réchauffe-
ment des autres composants volatils, tels que
les graisses et les huiles, mais cette proportion
volatile est réduite de manière significative 
par rapport aux autres méthodes de dessicca-
tion. Les valeurs mesurées à l’aide du LMA200
sont ainsi plus proches de la véritable teneur
en eau de l’échantillon.

La société COFCO a trouvé particulièrement
intéressante la fonction de conversion des
données du LMA200, qui permet de comparer
les résultats à ceux obtenus avec la méthode
de dessiccation dans un four sous vide (cette
dernière méthode est le procédé standard en
vigueur en Chine). En comparant les valeurs
obtenues avec les deux méthodes, l’analyseur
LMA200 est en mesure, grâce à sa fonction 
de conversion, de convertir automatiquement
ses résultats en ceux de la méthode de dessic-
cation dans un four sous vide. Cette fonction
permet ainsi de comparer directement les
résultats de test du LMA200 avec ceux mesu-
rés dans d’autres usines ou avec ceux obtenus
auparavant avec la méthode de dessiccation
dans un four sous vide.

En tant que client de longue date, COFCO 
Xinjiang Tunhe tient Sartorius en grande 
estime : « Nous utilisons les balances tous les
jours et bien que nous ayons acheté l’analy-
seur il y a peu de temps, nous avons toutes 
les raisons d’avoir confiance en les produits
Sartorius. Le nom Sartorius est vraiment 
synonyme de qualité élevée et de services
excellents. » 

Au début du mois de juillet 2008, le premier
analyseur d’humidité à micro-ondes a été 
installé dans l’usine de transformation des
tomates de la société COFCO Xinjiang Tunhe
Jimsar. Entre-temps, l’appareil fonctionne 
à plein rendement et est très apprécié par tous
les utilisateurs et par la direction. COFCO est
très satisfaite de la manière dont le LMA200 a
amélioré l’efficacité de l’entreprise et égale-
ment de ses performances dans le contrôle et
la surveillance de la qualité. 

Référence de l’article : 326
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Schéma fonctionnel : système de pesage, support d’échantillon et magnétron 
pour chauffer l’échantillon


